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PORTAKALLI KEREVIZ

3 orta boy kereviz

1 blyUk sogan

2 orta boy havug

2 orta boy patates

1 portakalin suyu

Yarim limonun suyu

1 cay bardagi zeytinyag
Tuz

1 cay kasigi toz seker

Patates, kereviz ve havucu kiip kiip dograyarak limonlu suda bekletin. Soganlari yemeklik dograyin. Tencereye
zeytinyagini, soganlari, kereviz, havug ve patatesi ekleyin. Uzerine portakal ve limon suyunu dékin. Tuz ve
sekeri ilave edip, suyu ekleyin. Suyu az koyarsaniz, sebzelerin kendi suyuyla pismesini saglayabilirsiniz. Sik sik
yemegin suyunu kontrol etmenizi tavsiye ederiz. TUm malzemeyi karigtirin ve kisik ateste pismeye birakin.
Sebzeler yumusayinca yemeginiz hazirdir. Soguk servis edin. Uzerini maydanozla sisleyebilirsiniz.
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