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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA

2 kilo bakla

2 kuru sogan

Yarim demet dereotu
Zeytinyad!

Tuz

Baklalari bol suda yikadiktan sonra uglarini kesip ikiye veya tigce bélin. Derince bir kapta limonlu, unlu su
hazirlayin. Dogradiginiz baklalari bu suyun iginde kararmamasi igin bekletin. Tencereye zeytinyagi koyun,
dogradiginiz sodanlari ilave edin. Soganlar hafif pembelesince baklalari ilave edin. Tencerenin kapagdini kapatin
arada karigtirin, baklalar hafif renk degistirip sarardiginda suyunu(ilik) koyun.(ben suyu kivamli olsun diye
birazda unlu sudan koyuyorum) tuzunu da koyduktan sonra baklalar yumusayana dek pisirin. Yemegi ocaktan
almadan dnce icine dereotu ilave edin. Servisten 6nce Uzerine zeytinyadi gezdirebilirsiniz.
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