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SEHRIYELI TAVUK CORBASI

1 adet blyUk boy tavuk budu
7 su bardagi su

1 cay bardagi tel sehriye
Tuz

Karabiber

Uzerine:

Pul biber

Tavuk budunu 7 su bardagdi su ile iyice haglayin. Daha sonra tencereden alip, elinizle ¢ok kiiglk pargalar
halinde didikleyin. Tavuk suyuna tel sehriyeyi katin ve 5-6 dakika pisirin. Tuz ve karabiberini ayarlayin. Ardindan
tavugu ilave edin ve bir-iki tagim kaynadiktan sonra tencereyi ocaktan alin. Sicak olarak servis yapin. Bu
corbaya hi¢ yag koymadim ama arzu edenler Uizerine tereyadi gezdirebilir. Ya da pisirme esnasinda igine 1
corba kasidi tereyadi koyup 1 tagim kaynatip servis yapabilir.
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