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FIRINDA KIYMALI SIGARA BOREGI

3 adet yufka

1 cay bardag eritiimis margarin

300 gr kiyma

2 tatl kagigr margarin

3 adet prrasa

2 adet taze sogan

2 dig sarimsak

1'er ¢ay kasigi kimyon karabiber, tuz

Yagi tavada eritip sogutuyoruz. Pirasalari ayiklayip ince ince Kiyiyoruz. Taze sodanlari ayiklayip halka halka
dogruyoruz. Sarimsaklari soyup kiylyoruz. Harcl igin; Tavada margarini kizdirip kiymay ekliyoruz ve suyu
¢ekinceye kadar kavuruyoruz. Pirasalari, sarimsaklari ve kimyonu ilave edip pisirmeye devam edeyoruz. Taze
soganlari, tuz ve karabiberi ekliyoruz. Karigtirip ocaktan alalim. Yufkalari Gst Gste koyup ortadan ikiye sonra
tekrar ikiye keserek 12 adet i¢gen parcga elde edelim. Uzerine erimis yagi strlyoruz. 2 adet ¢gen yufkanin
genis tarafina kiymali hargtan koyup rulo seklinde sariyoruz. Yaglanmis tepsiye diziyoruz. 180 derecede isitiimig
firnda pisiriyoruz.

ML® Firin Béregi icin tiklayin

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 31.10.2023
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