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MANTARLI PATATES

1 kase konserve mantar

5 adet patates

100 gr kasar peyniri

1 adet sogan

3 adet sivri biber

2 adet kirmizi biber

50 gr tereyag

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1'er cay kasidi karabiber kekik pulbiber

Patatesleri hasladiktan sonra rendeleyin Gzerine tereyagdini kirmizi pul biber, tuz, karabiberi ettikten sonra
karistinn. Sodani yemeklik dograyin tavaya ekleyin. Mantari, yesil sogani, kirmizi biberi ince olarak
dograyin.Tavaya siviyadi eklyin ve tim sebzeleri soteleyin. Firin kabini yadlayin tzerine patates pUresini eklleyin
Uzerinedemantarl karigimi ilave edin en Ust kisminada rendelenmis kasar peyniri eklyip 6nceden isitilmig 180
derecelik firnda yaklasik 10 dakika pisirin.
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