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KIYMALI KARNABAHAR

1 adet karnabahar

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 corba kasigi salca
150 gram kiyma

Tuz

Karabiber

Tencerede tereyagini eritip Gzerine rendelenmis sodani koyun. Kiymayi ve sal¢ayi koyup 5 dakika kavurun.
Karnabaharlari ¢igeklere ayirip yikayin ve kiyma ile karigtirin. 1 su bardagi su ilave edip kapagini kapatin, 20
dakika pismeye birakin. Pisince sicak olarak servis yapin. Karnabahar koku yapmasin diye pisirirken igine 1
parca ekmek kabugu atin.
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