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KARALAHANA CORBASI

2 bardak kiyilmig lahana
1 bardak misir yarmasi

1 bardak kuru fasulye

8 bardak su

2 yemek kasigi margarin
1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi misir unu
1 yemek kasigi un

Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

Misir yarmasi ile kuru fasulyeleri islatip, bekletin. lyice haglayin. Kenara alin. Bir tencereye 8 bardak su koyun.
Misir yarmasini, kuru fasulyeleri, lahanalari ve tuzu ekleyip, 20 dakika pisirin. Bagka bir tavada yagla birlikte
sogani kavurun. Kavrulan soganlari gorbaya katin. Unu bir bardak suyla karistirip, topaklanmamasi igin, yavas
yavas icine dokin. 15 dakika daha kaynatin. Kirmizibiberle susleyerek servis yapin.
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