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TARCINLI KEK

1 su bardagi esmer seker
1 adet yumurta

1 su bardagi yogdurt

1 su bardagi siviyag

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 tath kasigi targin

Yarim ¢ay kasigi mahlep
1 tatl kasigi hindistancevizi
1 cay bardagi ceviz
Pudra sekeri

Bogdrtlen receli

Oncelikle yumurta ve esmersekeri ¢irpin. Bu karigimin Gizerine kalan diger malzemeleri ekleyip, ciromaya devam
edin. Tim malzemeyi, yaglanmis bir kek kalibina dékiin. 180 C firinda i¢ini cekene kadar pisirin. Uzerine
pudrasekeri ve bdgurtlen receli ekleyip servis yapin.
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