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2 yumurta

1 cay bardagi sit

3 su bardagi un

5 ¢orba kagiJi tereyagdi
Yarim tatl kasigi tuz
Iciigin:

1 adet sogan

1 corba kasigi tereyagini
1 tath kasidi biber salgasi
3 adet haslanmig patates
Tuz, karabiber, kimyon
Uzerine:

1 adet yumurtanin aki

PATATESLI POGACA

ici icin ince kiyilmis sogani yagda hafif pembelesinceye kadar kavurun. Salcayi ilave edin. Kiip dogranmig
patates, tuz, karabiber ve kimyon ekleyip tim malzemeyi 1-2 dakika daha kavurun. Sogumaya birakin. Hamur
icin derin bir kasede yumurta, sit, un, margarin ve tuzu kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene
kadar yodurun. Hamurdan 30 adet beze yapin. Bezelerin her birini cay tabagi blyUkliginde olacak sekilde
elinizde yassilagtirin. Patatesli i¢ hargtan hamurun ortasina koyup kenarlarini ortada toplayarak kapatin.
Istenirse yarim geklinde de katlayabilirsiniz. Diger bezeleri de ayni gekilde hazirlayin. Pogagalarin diiz kisimlarini
yumurta akina bulayin ve ters ¢evirip hafif yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitiimis 180 derece
firnda, Uzerleri hafif kizarana kadar pigirin.

© lezzetler.com tarif no:69526 « adi:Patatesli Pogaga « gdonderen:mavi kelebek « indirme tarihi:25.04.2024 - 13:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patatesli-pogaca-vt2984
http://www.tcpdf.org

