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OTLU BOREK (HAZIR YUFKADAN)

3 adet yufka

1 demet pazi

1 demet taze sogan

1'er demet nane ve maydanoz
100'er gr. kasar ve beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Pul biber

Yufkayi islatmak igin:

2 adet yumurta

1'er gay bardagdi sut ve yogurt
1 cay bardagdi sivi yag

Ayiklanmis ve yikanmis yesillikleri siiziip kiyin, tuzla ovup suyunu sikin. Uzerine rendelenmis peynirleri,
karabiber ve pul biber ekleyip karistirin. Yufkalardan birini tezgahin Gzerine yayin. Islatmak i¢in yumurta, sit, sivi
yag ve yogurdu bir kapta ¢irpin. Yufkayi bu karigimla islatip her tarafini kaplayacak sekilde sebzeli hargtan
yayin. Rulo bi¢iminde sarin ve hafif blizdikten sonra iki parmak kaliniginda kesin. I¢ harci Uste gelecek bigimde
dik olarak yaglanmis tepsiye yan yana dizin. Diger iki yufkayi da ayni sekilde hazirlayin ve tepsiye yerlegtirin.
SOtld kangimin kalanini boredin Gzerine gezdirin. 200 derece firnda 40 dakika pisirin.
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