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MANTARLI TAVUK

2,5 kg'lik 1 tavuk (temizlenip, 6 parcaya bolinmus)
3 corba kasiJi rafine yag

1 orta boy sogan (ince dogranmig)

1 dis sarimsak (dévulmus)

30 gr (2 gorba kasigi) tereyadi

500 gr mantar (silinip, dilimlenmis)

1+1/2 su bardagi tavuk suyu

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 defne yaprag

2 ¢orba kagsigl misir nisastasi (6 ¢orba kagsigi suda eritilmis)

BuyUk bir tavada rafine yagi orta ateste i1sitiniz. Yag kizinca sogan, sarimsak ve tavuk pargalarini tavaya koyup,
sik sik cevirerek 8-10 dakika, tavuk pargalarinin har yanlari iyice kahverengilesene kadar kizartiniz. Tavayi
atasten alip, delikli kepgeyle tavuk pargalari, sodan ve sarimsagi bir tabaga cikararak, tavada kalan bitiin yag
dékiniz. Tavayi harli atese oturtup, tereyadi koyunuz. Yag kizinca mantarlari ekleyip, sirekli karigtirarak 3
dakika pisirdikten sonra, tavayi atesten alarak bir kenara birakiniz. Blytk bir tencerede tavuk suyu, kekik, tuz,
biber ve defne yapragini orta ateste isitiniz. Misir nisastasini ekleyip, srekli karigtirarak, karisim koyulagsmaya
baslayincaya kadar pisiriniz. Tabaktaki pismis tavuk pargalari, sogan, sarimsaklarla, tavadaki mantarlar ve
pisme suyunu ekleyip, iyice karigtiriniz. Atesi kisip, tencerenin kapagini kapatarak tavuk pargalarini 20-25
dakika, yumusayincaya kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, yemeginizi isitilmig bir servis tabagdina aktararak servis ediniz.
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