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TAVUK SUYU GCORBA

Yarim tavuk gégsu

2 dig sarimsak

2 ¢corba kasigi un

2 corba kagiQi tereyagi
Uzeri icin:

1 tath kasidi tereyad

1 tath kasidi kirmizi pul biber

Tencereye 4 bardak su koyun. Tavuk gégsinu 20 dakika haglayin. Pigince siizlip suyunu ayirnn. Etlerini de irice
pargalayin. Gorbayi yapacaginiz tencerede tereyagini eritin. Uzerine unu ekleyip 2 dakika kavurun. Ezilmis
sarimsak ve tavuk suyunu icine ilave edin. 2 su bardagi suyla, irice dogradiginiz tavuk etlerini de katip 10 dakika
pisirin. Ki¢clk bir tavada tereyag@i ve kirmizi biberi yakip tizerine gezdirin. Sicak sicak igin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 02.10.2023
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