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MISIR CORBASI

2 kocan misir

1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay bardagi sit

2 ¢orba kagigi misir unu
5 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Misirlarin tanelerini bir bicak yardimiyla siyirarak gikarin. Tereyagini eritin ve sttl katin. Kaynayinca misir ununu
ilave edip bir-iki dakika girpin. Misir tanelerini, tuz, karabiber ve suyu ekleyip kisik ategte 20 dakika pismeye
birakin. Uzerine tereyaginda eritilmis pul biber dékin.
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