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HANIM GOBEGI

Malzemeler

250 Gr un ( 8 ¢orba kasidi )
1.5 su bardagi su

50 gr. Margarin

4 Adet yumurta

1 cay kagigi kabartma tozu
Serbet Igin

750 gr. Seker

Limon

Vanilya

Yapiligi

Serbet hazirlanarak sogumaya birakilir. Bir tencereye 1.5 bardak su ile 50 gr margarin koyulup kaynatilir. icine
250 gr un ilave edilip kanstirilir. Hamurun kivami sert iginde su kalmayana kadar un koyulur ve ocaktan alinir.
Hamuru bagka bir kaba alip ele alinacak kadar soguyunca, yumurtalar tek tek yedirilerek yogrulur (2 adet
yumurta aki ve 2 adet yumurta tam alarak). BlyUk bir tencereye bol yag konulur. Avug icinde yuvarlak sekil
verip ortasina parmak bastirilip soguk yaga atilir. Tencerenin dibi kadar hamur yuvarlatilir. Ocaga konularak
kizarmasi saglanir. Uzerine soguk serbet atilarak bir middet sonra alinarak servis tabaginda servise sunulur.

Nurdan OZAN
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