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CIKOLATALI PASTA

100 grun

2 paket Bitter Cikolata

Yarim paket eritilmis Tereyag
150 gr seker

3 yumurta

1 paket kabartma tozu

Bir cimdik tuz

1 paket vanilya

1 Paket Krem santi

Once cikolatayr Benmari usulii eritiyoruz, daha sonra karigtirma kabina aliyor unu, kabartma tozunu, sekeri, 1
cimdik tuz, yumurtalarin sarisini (yalniz beyazlarini atmayin bagka bir karistirma kabina alin ), eritilmis tereyagi,
bir de malzenay: ekleyip bunlari iyice karistiriyoruz. Ayirdigimiz beyaz yumurtalarin igine bir ¢imdik tuz atip
mikserle iyice beyaz yumurtalar ¢irpiyoruz. Beyaz yumurta karigimini gok yavas yavas ve azar azar sari
yumurta karisimina ekliyoruz ve tahta bir kasikla yedire yedire ama ¢gok yavas yavas karistiriyoruz ¢irptigimiz
beyazlar sénmesin diye.Yuvarlak bir kek kalibina iyice tereyagi strliyoruz ve bu kek karisimini kaliba dékup,
Onceden isitilmig 180 derecelik firinda asagi yukari 20-25 dakika pisiriyoruz. Kek piserken krem santimizi
hazirliyoruz, vanilya sekerini de ekleyip iyice karistirip buzdolabina koyuyoruz, servis yaparken krem santiyle
susllyoruz.

© lezzetler.com tarif no:68834 « adi:Gikolatali Pasta « gdnderen:adem elmasi « indirme tarihi:28.03.2024 - 16:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-pasta-vt562
http://www.tcpdf.org

