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ELMALI TART

125 gr margarin

2 yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi seker

1'er paket Kabartma tozu, Vanilya
Aldigi kadar un

5elma

Targin

Malzemelerin hepsini karistirip kulak memesi kivaminda hamur elde edin. Elde edilen hamurun Ugte birini ayirp
buzluda koyun. Kalan hamuru yagli tepsiye yayin. Ayri bir yerde elmayi rendeleyin, tarcin ve sekerini ekleyip
karistinin ve yaydigimiz hamurun Gzerine serin. Buzluktaki hamuru ¢ikarip rendenin iri kismiyla elmali harcin
Uzerine rendeleyin.180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin
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