%E
i
. &

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BADEMLI KURABIYELER

1 posetten biraz daha az kek karigimi

125 gr margarin

1 su bardagindan biraz daha fazla toz seker
Yarim su bardagi badem

1 paket vanilya

1 adet yumurta

Onceden kaynattigimiz su dolu bir kabin igerisine yarim su bardagi badem ilave edip yumusamalarini bekleyelim
. Bunu beklerken, seker ve margarini mikserle karistiraim. Bu arada yumusayan bademlerin kabuklarini soyalim
ve dbvelim iyice. Simdi seker ve margarin karigsimina bu bademlerimizi ve yumurtayi ilave edip iyice ¢irpalim.
Vanilyayi da ekleyelim. Simdi de kek karigimina azar azar ekleyelim. Hamurumuzu da devamli olarak yoguralim.
Ha bu arada un az gelirse ilave edelim. Artik hamuru yarim saat kadar dinlendirelim. Hazir olduktan sonra
hamurdan iri ceviz blyUkligu kadar parcalar koparalim ve kurabiyeye sekil verelim. Simdi de kurabiyeleri
yaglanmis tepsiye dizelim ve Ustlerine birer bademi de dik olarak batiralim. Onceden isittigimiz 175 santigrat
derecelik firnda kurabiyelerimizin Ustleri pembelesene kadar, ki bu yaklasik 15 dakika civarinda surer, pisirelim.
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