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PORTAKALLI KURU PASTA

125 gr margarin

2 yumurta

1 su barda@i portakal suyu

1 paket kabartma tozu vanilya
Aldig1 kadar un

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker

1 cay bardagi siviyag

Oncelikle margarin eritiyoruz siviyadi, margarini, bir bardak portakal suyunu, tuz sekeri, yumurtalarin akini alip
sarisini i¢ine ilave ediyoruz bu sekilde bir ¢irpacak yardimiyla karistiriyoruz ve daha sonra aldigi kadar un ve
kabartma tozuyla vanilyasini eleyip ilave ediyoruz ve kulak memesi kivaminda hamuru haline gelinceye dek
yoruyoruz. Hamuru 10 dakika bekletiyoruz daha sonra kii¢clk halkalar haline getiriyoruz 6nce yumurtanin akina
daha sonra susama batiriyoruz firin tepsisine yerlestiriyoruz.
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