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CAYLI KEK

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 su bardagi demlenmis vanilyali cay
1 cay bardagi siviyag

1 yemek kasigi kakao

Alabildigi kadar bugday unu

1 yemek kasigdi tereyadi

100 gr. bitter ¢ikolata

Genis bir kaba yumurtalari kiralim, sekeri ilave edip mikserle ¢irpalim, demlenmis vanilyali ¢cayi ilave edelim,
siviyag, tarcini kakao ilave edip karigtirmayi devam edelim. Unu, kabartma tozu ve vanilya ile harmanlayalim.
Kek malzemesinin i¢ine alalim, karistiralim. Yaglanmis kek kalininin igine harci dékelim.170 derecelik firina
slrelim. Bu arada benmari usullyle bitter ¢ikolata ve tereyagini eritelim. Pisen keki kalibindan ¢ikaralim, servis
tabagina alalim, sosu Ustlne dékelim, findik ve fistik ile stisleyerek servis yapalim.
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