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MUZLU PASTA

Kek igin;

5 yumurta

2 bardak seker

2 bardak un

1 cay kasigi karbonat
1,5 ¢ay kagigi limon suyu
6 adet muz

Krema igin;

Yarim kg sit

yarim bardak seker

2 dolu gorba kasigi un

1 yumurta sarisi

1 paket vanilya

Findik blyUkliginde tereyadi

Yumurtalari gekerle girpin, un karbonat limon suyuyla karigtirin, yaglanmig kaliba dokin, sicak firnda
pembelesinceye kadar pisirin. Firindan ¢ikarin ilikken ortasindan enlemesine ikiye kesin. Ote yandan siti unla
pisirin, kaynamaya baglayinca igine sekeri katin., un kokusu gidince atesten |nd|r|p, vanilya, yumurta sarisi ve
tereyagiyla karistirin. Ustiinlin kabuk tutmamasi i¢in, zaman zaman karistirarak sogumaya birakin. Kekin alt
yarisini servis tabagina koyun, 1 bardak ilik serbetli su ile iyice i1slatin. Sonra 1 kat krema sirip, 1 kat
dilimlenmis muz dizin. Uzerine kekin 2. pargasini koyup, unu da ilik serbetli su ile islatin. Bitiin pastayi krema ile
sivayip, muz dilimleriyle susleyin.

ML® Muzlu Pasta icin tiklayin

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 14.05.2015
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