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BEZ SUCUK TOKAT
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BA Sdylesi 6nerimizi kabul ettiginiz ici tesekkir ederiz, éncelikle sizi taniyabilir miyiz?

Mi Ben agik babanin torunuyum, adim Muharrem igeloglu. "Asik Baba" 1887'de dogan, halk ozani Agik
Mustafa'dir. 2004 yilina kadar babam Malik Bey devam ediyordu, 2004 yilinda ben devraldim. Uretimimizi daha
ciddi, daha profesyonel, makineleserek Tokat'in bez sucugunu bu ginlere getirdik.

BA Bu bez sucugun mucidi sizin firmaniz mi?

Mi Dedem Asik Baba'nin, Tokat'ta yerel olarak yani evlerde yapiliyordu, bu genelde kisin yapilirdi, son baharda
baslar, ilkbaharda biterdi, hava sartlarina gére yapilan bir Griindu. Biz onu fabrikasyon bir sekle soktuk, yaz kis
sirekli Gretimimiz devam ediyor.

BA Bez sucuk nedir?

Mi Bez sucuk, bdlgemizde yetisen danalardan, sucuk hamuru hazirlanir, bezler torba haline getirilir, agzi
kapatilir, kurutma odalarinda 12-13 gin kurutulur, bu arada %40 kadar fire verir, yani hafifler, daha sonra
vakumlu paketler halinde satisa ¢ikar. Bizim bez sucugumuzun diger sucuklardan 6zelligi, %100 dana olmasi,
tamamen fermente olmasi, zaten bezde olmasinin dzelligi daha iyi bir fermantasyon sagladigdi icindir.

BA Nasil bir bez kullaniyorsunuz?

Mi Mermersahi dedigimiz dogal pamuklu bir bez.

BA Sucugunuzun dayanma suesi ne kadar?

Mi Dayanma siiresi, sojukta muhafaza edildiginde 6 aydir.

BA Fazda dayanikli degil o zaman.

Mi Bagirsak sucuk, daha uzun siire dayanabiliyor ama kuruyabiliyor. Kurudugu icin de (riiniin 6zelligi kalmiyor.
Bizde 6 ay tamamen kendini muhafaza edebiliyor.

BA Hep vakumlu olarak mi satiyorsunuz?

Mi Evet hep vakumluyoruz.

BA Beze doldurulan sucugun lezzeti degisiyor mu?

Mi Tabi ki bezde olmasi fermantasyonu gerceklestirdigi icin, tadi biraz farkli. Diger sucuklar badirsaga
dolduruluyor, islemlerden gegiyor, firmalara gére 55-70 derece isida 3-5 saat tutuluyor, her firmanin farkl bir
formilasyonu var, bu kadar islemden gecen kangal sucuklarda bir miktar lezzet kaybi oluyor. Bez sucuk
tamamen fermente bir Grin oldugu i¢gin tat ve lezzet kaybi olmuyor.

BA Bez sucugun icinde et diginda neler var?

Mi Baharat cgesitleri, sarimsak ve tuz var bagka hig bir sey yok.

BA Baharat ¢esitleri derken hangi baharatlar?

Mi Temek baharatlar; karabiber, kirmizibiber, kimyon, yenibahar, zencefil, tabi bunlarin hepsi farkli oranlarda
kullaniliyor.

BA Tokat'ta sizden bagka fabrikasyon anlamda bez sucuk yapan var mi?

Mi Sadece Tokat'ta degil Tiirkiye'de bizim gibi fabrikasyon bez sucuk yapan baska bir firma yok. Patentini
aldik, patent bize ait.

BA Bunun disindaki drlnleriniz neler?
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Mi Pastirmamiz var, bizim pastirmamiz %100 dogaldir ve diger illerde yapilan pastirmalardan imalat farki vardir.
Diger illerde pastirma; killeme tuzunda tuzlanir, killeme tuzuna et kararmasin diye katki maddeleri katarlar,
preslere bastirarak yaparlar, giineste kuruturlar ve gemenlenerek kaplarlar, bu katkilar kanserojen madde
olabiliyor. Bizim pastirmamizda killeme tuzu tamamen dogaldir, katkisi yoktur, Grin 12-13 giin tuzda piser,
daha sonra yikama havuzlarinda iyice yikanir, kurutulur, Gzerine gemen surtltr, tekrar kurutulur ve satisa
cikarilir.

BA Ankara'nin Gubuk ilgesine 6zgl "pili¢ pastirma” var.

Mi Evet duymustum.

BA isletmeniz igin gelecege yénelik neler diisiiniiyorsunuz? Evlatlariniz bu isi devam ettirecekler mi?

Mi Tabi ki gocuklarima bu isi birakmay istiyorum ve onlari yénlendiriyorum.

BA Kag gocugunuz var?

Mi iki cocugum var.

BA Allah bagiglasin.

Mi Tesekkiir ederiz.

BA Uriinlerinizi Ankara'da bulabilir miyiz?

Mi Ankara'da Erzincan mandiralarinda bulabilirsiniz, ayrica bizim internet sitemizden de siparis ederseniz
kargoyla génderebiliriz.

BA Cok tesekkiir ederiz bize vakit ayirdiginiz i¢in, ben bile bdyle bir Grlinden yeni haberdar oldum, GrininGzin
¢ok iyi tanitiminizi yapmaniz gerekiyor.

Mi ingallah, ben de gok tesekkiir ederim.
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