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PEYNIRLI BOHCA

3.5 su bardagi un

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

2 yumurta

1.5 paket kabartma tozu
1 cay kagigi tuz

Iciigin:

Peynir

Maydanoz

Unumuzu eleyip ortasini havuz yapiyoruz sirasiyla tim malzemelerimi ekleyip yumusak hamur elde edene kadar
yoguruyoruz. 10 dk hamurumuzu dinlendiriyoruz ve bu arada i¢ malzemeyi hazirliyoruz. Peynirimizi iyice
eziyoruz, maydanozu da incecik kiyip peynirle karistiriyoruz. Hamurumuzdan mandalina biyUkliginde parcalar
koparip yuvarlak sekilde elimizde agiyoruz peynirli harci igine koyup agzini bohca gibi kapatiyoruz. Yagladigimiz
tepsiye diziyoruz. En son olarak da ayirdigimiz yumurtanin sarisini izerine stryoruz. Onceden isitilmis 170
dereceli firnda Uzeri kizarana kadar pigiriyoruz.
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