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SEFTAL| RECELI

1.5 kg dogranmis seftali
1 kg seker

1/2 tath kasigi limon tuzu
1 cay kasigi tereyadi

Dogranmig seftalilerimizi derin bir ¢elik tencerede sekerle bulugturmak lzere biraz seftali biraz seker olmak
Uzere kat kat hazirliyoruz. 30 dk bekletiyoruz. Once harli ateste pisirmeye bagliyoruz. Ardindan altini kisiyoruz.
Képuklerini delikli kepge yardimiyla topluyoruz, képugu tam anlamiyla yok etmek icin tereyagimizi ekliyoruz.
Limon tuzumuzu da ekleyip 1 dk kadar kaynatip atesten indiriyoruz. Regelimizi yayvan cam veya emaye bir
kaba bosaltip, tozsuz guinesli bir ortamda 2-3 giin giineste pigiriyoruz. Uzerine tilbent kapatabilirsiniz.
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