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KIYMALI POGACA

500 gr un

1 paket margarin ya da 150 gram tereyagi
1 paket kiicik maya
1 tath kasidi tuz

1 corba kasig seker
2 adet yumurta
Aldigi kadar su
Iciigin:

200 gram kiyma

1 adet kigulk sogan
Tuz, karabiber

Derin bir kabin igcine unu koyup etrafina tuz ve sekeri serpin. Ortasina tereyagini ve mayayi katip azar azar su
ilave ederek yumusgak bir hamur yogurun. 15 dakika dinlendirin. Ig malzemesi igin sogani rendeleyip, kiymayla
kavurun. Igine tuz karabiber ekleyip sogumaya birakin. Daha sonra hamurlari cevizden biraz biiylk bezelere
ayirin ve ortalarina fazla bastirmadan agip i¢c malzemeyi koyup kapatin. Hamuru yaglanmis tepsiye dizin ve 190
derecedeki firnda 30 dakika pigirin.

© lezzetler.com tarif no:67872 « adi:Kiymali PoJaga « gdnderen:aksel « indirme tarihi:20.04.2024 - 09:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-pogaca-vt2045
http://www.tcpdf.org

