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TURUNGC RECELI

10-15 tane turung meyvesi
1.5 kg seker
Limontuzu

10-15 adet turuncu yikayip rendenin ince kismiyla rendeliyoruz,beyazlari ¢cikacak ancak beyazlarini iyice
rendelemeyecegiz. Rendelenmig turunglari ,portakal soyar gibi kabuklarini 4-8 kabuklara ayiriyoruz(bu birazda
istediginiz ebatla ilgili). Icleri ¢ikartiyoruz. Kabuklari ise 10-15 dk sicak suda hagliyoruz. Hagladigimiz yapraklari
3 glin boyunca suda bekletiyoruz. Suyu 5-6 saatte bir degistirerek tatlandiriyoruz. Turunclar kivirarak kalin igne
ve iplikle ipe diziyoruz. Malzemenin Ustin( 6rtecek kadar su Olgliyoruz ve 15 adet turung icin 1,5 kg sekerin
Ustiine suyu doklyoruz. Seker ve suyu isitarak eritip,ipe dizilmig turunglari bu gserbete atarak 6nce harli ,sonra
kisik ateste 60-70dk pisiriyoruz. Inmeye yakin yarim tath kasigi limontuzu ekliyoruz.
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