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SU BOREGI (HAZIR YUFKADAN)

4 adet yufka

3 adet yumurta

1,5 su bardagi st

1 cay bardagdi sivi yag

1 ¢corba kasigi tereyagd

250 gram beyaz peynir

50 gram rendelenmis kasar peynir

Bir adet yufkayi yaglanmis ¢ukur bir firin kabina yerlestirip, kenarlarini kaptan sarkitin.Ayri bir yerde yumurta, sit
ve sivi yadi karistirin.Kalan yufkalari iri parcalar halinde parcalayip, yumurtal sitli karigima katin. Bu karigimin
yarnsini gukur kaptaki yufkanin tizerine dokiin.Ortasina harmanlanmig beyaz peynir, kagar peyniri vemaydanozu
bosaltin.Uzerine, kalan siitli yufkall karigimi bosaltin.Kenarlardan sarkan yufka pargalarini Gzerine
kapatin.Onceden isitiimig 170 derece firinda Uzeri kizarana dek pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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