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ELMALI KURABIYE

Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

1 adet yumurta

3 corba kagsiJ! tereyagdi

1 corba kasigi yodurt

1 paket kabartma tozu
2 corba kagigi pudra gekeri
Iciigin:

2 adet rendelenmis elma
1,5 cay bardag ceviz

1 tath kasidi tereyad

1 cay kasigi tarcin

1 ¢corba kasigi un

1 cay bardad seker

Rendelenmis elmalarin suyunu stizip tereyadinda 5 dakika pisirin.Ocaktan alin, Gzerine seker, targin, ceviz ve
unu koyup karigtirin. Sonra sogumaya birakin. Bu arada hamuru igin gereken timmalzemeyi derin bir kapta
yogurun.Hamuru unlanmig bir zeminde ince ac¢ip tggen seklinde de kesin. EImali icten paylastirip rulo sekilde
sarin ve tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 20 dakika pigirin. Kurabiyelere pudra sekeri serpin.
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