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CIKOLATALI KREM

Umit Usta

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
2 ¢orba kagigi misir unu

2 corba kasiJi kakao

1 su bardagi seker

6 adet klicik armut

1 tutam kirmizi seker boyasi
1 cay bardagi su

1 adet yumurta sansi

ilk dnce siit, yumurta, un, nisasta ve sekeri iyice karigtiralim. Ateste koyulagincaya kadar pisirelim. Armutlari
soyup tencereye dizelim. Bir gay bardagi suda seker boyasini eritelim. Armutlarin Gzerine ddkelim. On bes
dakika pisirelim. Yaptigimiz kremayi kdselere bosaltip Gzerlerine birer armut yerlestirelim. File fistik ile sUsleyip
soguduktan sonra servise sunalim.
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