B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTARLI MADALYON DILIMLERI

Ozgiir Sef

300 gr. dilimlenmis bonfile
20 adet mantar

2 kaslk zeytinyagi

1 adet sogan

2 kasik un

2 fincan krema

Bonfileleri tuzlayip, unlayin. Bir tavada zeytinyagi ile 6niinli arkasini kizartin. iginden bonfileleri bagka tabaga
alin. Ayni tavada ¢ok ince kiyllmis soganlari soteleyin daha sonra ince dogranmis mantarlari da ilave edin.
Mantarlar suyunu verince kremayi ilave edin. Krema biraz koyulaginca bonfileleri igine ilave edip. 10 dakika
sonra servise hazirdir.
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