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BULGUR PILAVI

Ozgiir Sef

250 gr. ince bulgur

1 bardak tavuk veya et suyu
3 kasik yag

2 kasik margarin

Taze sogan

Dereotu

Salca

3 bardak su

Tuz

Ug bardak suyu bir tencereye koyup tuz atip suyu kaynatiniz. Diger bir tencerede (¢ kasik yagda salcay!
kavurun ince bulguru da ilave edip. Tencereye et veya suyunu koyup kaynatiniz. Bulgur suyu ¢ekip
yumusayinca iki kasik yagi katip, karigtirarak yagi her tarafa yediriniz. Tim yesillikleri de ekleyerek servis edin.
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