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KAYMAKCINA (MAKEDONYA)

Ozgiir Sef

1 litre st

6 adet yumurta

2 yemek kasigi un
2 su bardagi seker

6 yumurtay! bir kap i¢ine kirin, seker ile birlikte ¢irpin (her tirlG tathy! yaparken bu durumda kisa sireli benmari
teknigini kullanabilirsiniz ¢link( sekerin icinde erimesi gerekiyor). Seker eridikten sonra unu da ilave edin ve
krema kivamina gelene kadar mikser ile cirpmaya devam edin.

Diger tarafta 1 litre st orta ateste ocaga koyun, biraz ilindiktan sonra bir kepge sitl yumurtaya cirparak
yedirin, sonra yumurtali karigimi stitln igine stizgecten stizerek dokin. Devamli karigtirarak pisirin, koyulagmaya
baslayinca hemen bir payrekse dokin, 170 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin (eger iginde tathmiz
bulunan payreksi ici su dolu bir tepsi icinde firina slrerseniz tathmiz kurumaz, daha guzel kizarir).

Not: Makedonya tatlisi olan Kaymakgina, aslinda bir ¢esit pastaci kremasidir (cream patisserie). Yapiligi
oldukca kolay ve de lezzetlidir. Seker yerine esmer seker, pekmez ya da bal kullanirsaniz ayni zamanda diyet
bir tatli haline de rahatga getirilir.
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