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TAVUKLU SEBZE CORBASI

Ozgiir Sef

2 adet tavuk but

5 adet taze fasulye

2 adet kabak

2 adet havucg

2 adet kirmizibiber

1 adet limon

1 adet sogan

1 adet sarimsak

1 su bardagi taze barbunya
1 fincan eriste

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Taze fesleden, kekik, dereotu, maydanoz

Once malzemeleri hazirlayarak baglayalim. Fasulye, biber, sogan, havug ve sarimsagi ayni boyda kiigiik kiigiik
kiip dograyin, kabagdin kabuk kismindan ¢ekirdegine kadar alin. Tavuk butlarini bir tencerede igme suyu ile
kaynatin (yemeklere ve ¢orbalara her zaman i¢cme suyu kullanin). Uzerinde olusan kdpUkleri de almayi
unutmayin. Taze barbunyayi tuzlu suda 15 dakika kadar haglayin. Diger tarafta 2 kasik zeytinyagina énce
soganlari atin ve birkag tur gevirin, sonra sirasiyla sarimsak, havug, taze fasulye ve biberi de ekleyip kisa siire
¢evirin. Kaynayan tavuk suyunun yarisini i¢ine dokiin. Eger tamamini ddkerseniz agir olacaktir. Uzerine yine
normal su dokiin ve kaynamasini bekleyin. Barbunyalari ve eristeyi icine ilave edin. En son kabaklar da ilave
ettikten sonra 5 dakika kaynatin. Fazla kaynatmayin, sebzeler biraz diri kalmali. Diger tarafta taze baharatlari
ince ince dograyin. Gorbayi servis etmeden dnce Uzerine bu otlardan serpin. Tabii sizin zevkinize gére tuzunu
karabiberini atmay! unutmayin.
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