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KAVURMALI PILAV

200 gr. kavurma

2 su bardagi piring

2 su bardagi su

2 yemek kasigi tereyagi
Tuz

Piringleri 6nce yikayin. Daha sonra ilik suda yarim saat kadar bekletin. Bir tencereye tereyagdini koyun. Yag
eridikten sonra Uzerine piringleri katin ve bir stire kavurduktan sonra 2 su bardagi kaynar suyu da ekleyin. Su
tekrar kaynadiktan sonra tencerenin kapagdini kapatin ve kisik ateste suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Pisen
pilavi 10 dakika kadar dinlendirin. Daha sonra kiip kiip dogradiginiz kavurmalari pilavin igerisine ekleyin ve
tencerenin kapagini kapatin. Isterseniz pilavi bir servis tabagina alarak, kavurmalari da tavada isitip Gzerine
ekledikten sonra, ikram edebilirsiniz.
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