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LAY'S'LI FAJITA

Ozgiir Sef

200 GRBONFILE

1 ADET BUYUKCE SOGAN

2 ADET RENKLI DOLMALIK BIBER
1 AVUG ZEYTINYAGLI LAY'S

1 ADET KESME SEKER

1 KASIK TEREYAGI

Bonfileyi ince ince dilimleyip zeytinyadinda bir kac saat bekletin. Diger tarafta soganlari ve biberleri julyen
dograyin. Dogradiginiz sodanlar yagsiz tavaya koyun ve bir adet kesme seker ile kavurun. Arada azar azar su
koyabilirsiniz ama yag koymayin. Soganlar karamelize olup eriyince biberleri de igine atin. Diger tarafta etleri bir
dékim tavada yalnizca 1 dakika rengi degisene kadar pisirin ve etleri tavadan alin. Tava sogumadan
karamelize ettiginiz biber ve soganlari tavaya koyun Gzerine etleri dizin. Tereyag ile suyu karistirip etlerin
Uzerinde gezdirdikten sonra Lay'sleri kirip Uzerine serpistirin.
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