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TAVUK SCHNITZEL

Ozgiir Sef

3-4 PARGA TAVUK GOGUS
1 PAKET KIRILMIS LAYS

1 SU BARDAGI UN )
3 CORBA KASIGI SIVI YAG
1 YUMURTA

TUZ )
KIZARTMALIK YAG

Tavuklari déverek iyice inceltin. Tuzlayin ve bir kabin icine koyup Uzerinde sivi yag gezdirin. Kapagdini kapatarak
ve 1-2 saat dinlendirin. Daha sonra tavuklari dnce una, daha sonra da yumurtaya bulayin son olarak kirlmig
laysa batirin. Tavaya yadi koyun ve tavuklari igerisine atip kizartin. Yaninda istediginiz garnitiirle birlikte servis

yapin.
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