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ETLI PATATES

1 kg. kiigUk boy patates
Yarim kg. kusbagi kuzu eti
2 ¢orba kasigi margarin

1 cay kasigi kimyon

1 corba kasigi salca

3-5 adet sivri biber

1 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

Tuz

KlgUk taze patateslerin kabuklarini soyup, biitln olarak su dolu bir kasede 2-3 dakika bekletin. Sonrasinda bir
tencereye patatesleri, eti, yagi, kimyonu, salcayi, kip dogranmis sivri biberi, sogani, sarmisagi ve tuzu aktarin,
iyice harmanlayin. Hi¢ su katmadan 35 dakika pisirin.
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