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IZGARA KOFTE

Emine Beder

400 gr. kiyma (yagsiz)

4-5 dilim bayat ekmek igi

1 orta boy sogan

1 yumurta sarisi

Tuz, karabiber, kofte baharati

Kiymay! bir kaba alip igine ufalanmis ekmek igini, yumurta sarisini, tuzu ve baharatlari ekleyelim. Sogani

rendeleyip suyunu sikarak posasini ekleyelim. Kéfte harcini iyice yogurarak uzun ve yassi kofteler hazirlayalim.
Kofteleri firin 1zgarasinda arkali 6nlU pisirerek servis yapalim.
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