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HASHASLI COREK

10 gram yas maya

1 corba kagigi tozgeker

2 cay kasigi tuz

2 su bardagi ik st

2 su bardagi ik su

7 su bardagi un

Igi igin:

1 su bardagi zeytinyag

1 su bardagi dévilmis haghas
1 su bardagi ceviz

Derin bir kaba maya, tozseker, tuz, ilik siit ve 1lik suyu koyun. Uzerine elenmis unu ilave edin. Yumusak bir
hamur elde edene kadar yogurun. Hamuru orta boy tepsi blytkliginde agin. Uzerine zeytinyadini siriin. Bagka
bir kapta haghag ve cevizi karigtirin. Bu karigimi zeytinyagl hamurun tzerine sirtin. Hamuru ikiye bolip rulo
seklinde sarin. Rulolari iki cm. genigliginde dilimleyin, yaglanmisg firin tepsisine yan yana dizin. Uzerine girpilmig
yumurta ve yogurt karisimi siiriin. Onceden isitilmig 170 derece firinda pisirin.

5 i

Fotograf "gul" tarafindan gdnderildi. 23.08.2021
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