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EVDE DONER

5 adet dévilmUs biftek
200 gram kiyma

1 adet sogan suyu
Tuz, karabiber

Yarim pide

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 su bardagi su

2 ¢orba kasigi yogurt

Kiymayi sodan suyu ile beraber karigtirip etlerin arasina ince bir sekilde déseyin. En Uste ve en altta et olmak
sartiyla dizin. Eti folyo kagidina sarip difrizde 2 saat dondurun Pisireceginiz zaman ¢ikartip keskin bir bigakla
ince dilimleyip yagsiz tavada kizartin. Sicakken tuz ve karabiber serpin. Sosunu yapmak i¢in tereyagi ve salgay!
tavada kavurup tzerine su, tuz ve biber ekleyip dilimlenmig pidelerin tzerine gezdirin. Uzerine pisirdiginiz doneri
koyup yaninda yogurtla servis edin. Isteyen lzerine tereyadi da gezdirebilir.
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