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DILBER DUDAGI

2.5 su bardagi un

5 ¢orba kagigi margarin

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz, tozseker
3 adet yumurta

Serbet:

4 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

Yarim limonun suyu
Yarim paket vanilya

Su ve sekeri kaynatin, 10 dakika sonra limon suyu ve vanilyayi ekleyip, serbeti sogumaya birakin. Hamur icin
su, margarin, tuz ve sekeri kaynatin. Unu ekleyip, plrtizsiz oluncaya dek karistirin, kisik ateste 10 dakika
pisirin. Iininca yumurtalari tek tek hamura yedirin. Elinizi yaglayarak, hamurdan misket biyUkliginde pargalar
koparin. Avucunuzda agin ve ikiye katlayarak dudak sekli verin. Hamurlari ¢ok kizgin olmayan yagda kizartin,
soguk serbete atin.
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