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PORTAKALLI KEREVIZ

1 kg. kereviz

1 adet limonun suyu

2 adet havucg

1 adet sogan

1.5 su bardagi portakal suyu
1 adet kesmeseker

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
5 dal dereotu

Tuz

Kerevizleri soyup, elma dilimi geklinde dograyin. Limon suyunu Gizerine gezdirin. Tencereye dilim dogranmis
havug ve piyazlik dogranmig soganlarin yarisini déseyin. Uzerine kerevizlerin yarisini koyun. Kalan havug, sogan
ve kerevizleri dizin. Zeytinyadi, kesmeseker ve tuz koyun. Portakal suyunu da ilave edip, ocaga koyun. Suyunu
cekene kadar pisirin. Dereotuyla sUsleyerek servis yapin.
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