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SEFTALILI TART

1 blyUk paket margarin

1 paket kekun (piyasada hazir satilir)
1 adet yumurta

3 corba kagig tozseker

Ustu icin:

1 cay bardagi su

Ayrica 1 cay bardagi tozseker

4 adet seftali

Genis bir kaba erimis yagi, yumurtayi, sekeri, kek unu koyup, kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapiniz.
Tart kalibinizi veya kiigUk bir tepsiyi yaglayip, unlayiniz.

Hazirladiginiz hamuru kaliba veya tepsiye 1 cm. kalinlikta yayiniz.

4 adet seftaliyi klicUk karelere dograyip, 1 su bardadi seker ve su ile bir tagim kaynatip, hamurun Uzerine koyup,
yayiniz.

Orta isili firinda hamur piginceye kadar tutup, ¢ikariniz.

Sogutup servis yapiniz.
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