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SEFTALILI TART

5-6 adet seftali, yoksa komposto (konserve)
1 adet yumurta

2 su bardagi un

1 blyUk paket margarin

3 corba kagiJi tozseker

Unu, erimis yagi, sekeri, yumurtayi bir kaba koyup, hamur yapiniz.

Hamuru iki pargaya ayiriniz.

Hamurun bir b6limiind yaglanmig kaliba yayiniz.

Uzerine seftalileri ya yarim parca olarak veya ki¢Uk pargalar olarak diziniz.
Seftalilerin Gizerine kalan hamuru rendenin iri gdézinden rendeloymi

Kalibi firina koyup, 20-25 dakika pisiriniz.

Finndan alip, soguyunca pudrasekeri serpip, servis yapiniz.
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