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KEREVIZ CORBASI

2 adet klicUk kereviz

5 su bardagi tuzlu ve limonlu su
1 corba kasigi margarin

1 adet sogan

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi krema

Tuz

Kerevizlerin kabudunu soyduktan sonra kiguk kipler halinde dograyin. Tuzlu ve limonlu suda haslayin. Bir
tencereye margarini koyun, yemeklik dogranmis sogani ekleyin. Sogan pembelesmeye basladiginda unu ilave
edin ve surekli kanstirarak kavurun. Kaynar haldeki kereviz ve suyu Uzerine ekleyin. Topaklanmamasi icin
surekli karistirin. Kremayi ekleyin. Tuzunu ayarlayip servis yapin.
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