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CIKOLATALI PASTA

10 adet yumurta

250 gr. tozseker (10 ¢orba kagsidr)
300 gr. un (10 corba kasigi)
Limon kabugu rendesi

Vanilya

Islatma suyu

Kremi icin:

Kakaolu veya ¢ikolatall ara kremi
cikolatall pasta Ustu

10 yumurtadan pandispanyayi hazirlayiniz.

Enine 2'ye veya 3'e kesip, 1slatma suyu ile i1slatiniz.

Ara kremlerini sUrUp, pastay tekrar eski haline getiriniz.

Kenarlarini diizeltip, kenarlara da ince bir tabaka seklinde pasta ara kremi strtindz.

En Ustl dlzeltip kuru yerleri de islattiktan sonra, ¢ok ince bir tabaka olacak sekilde pasta ara kremi strtiniiz.
(Pasta 6rtalaginin pasta tarafindan emilmemesi igin sarldr.)

Cikolatal veya istediginiz bir pasta tst kremlerden birini hazirlayiniz.

Hazirlanan st kremi pastanin tam ortasina doékip, kenarlarindan da tasacak sekilde pastanin yizeyine siratle
yayiniz. Kenarlardan tagan kremi oldugu gibi birakiniz, o da pastaya ayri bir gtizellik verir.

Ust krem donduktan sonra pastanin ylGzeyini, kenarlarini istediginiz malzemeyle susleyip, servis yapiniz.
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