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FINDIKLI KEK

5 adet yumurta

125 gr. tozseker (5 ¢corba kasigi)

150 gr. un (5 ¢orba kasig)

100 gr. ince ¢ekilmis badem veya findik
Limon kabugu rendesi

Vanilya

5 adet yumurta ve sekeri hafif ates Uzerinde ¢arparak koyulastiriniz.

Unun icerisine findigi, vanilyayi, limon kabugu rendesini koyup, karistiriniz.
Koyulasan yumurtaya unu ilave edip, 1-2 defa altlist ederek karistiriniz.

Bu karigimi ucuna diiz bir huni takilmig torbaya doldurunuz.

K&git yayilmig bir firin tepsisine yarim limon geklinde yuvarlak yuvarlak sikiniz.
Uzerlerine ¢ok az pudrasekeri serpip, orta isili firinda pembe renkte pisiriniz.
KontrolUnG yapip, firindan aliniz.

Tekrar Uzerine pudrasekeri serpip, servis yapiniz.
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