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TARCINLI KEK

2 adet yumurta

1,5 su bardagi st

1,5 su bardagi tozeker

1 su bardagi ceviz ici

3 su bardagi un

1 paket targin

1 cay kasigi kabartma tozu

2 adet yumurtayi porselen genisg bir késeye kiriniz.

Igerisine sekeri koyup, 4-5 defa karigtiriniz.

lik sttl bu karigsima ilave ediniz.

Ayri bir yerde elenmis unun igerisine ceviz i¢ini, tar¢ini, kabartma tozunu koyup, karigtiriniz.
Bu karigimi kdsedeki yumurtaya ilave edip, hepsini iyice halloluncaya kadar karigtiriniz.
Yaglanmig, unlanmis kek kalibina koyup, ortadan biraz az isili firinda 30-40 dakika pisiriniz.
Hafif souyunca kaliptan ¢ikarip, servis tabagina koyunuz.
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