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MEYVELI KEK

4 adet yumurta

1 klicUk paket margarin

200 gr. un (7 ¢orba kasigr)

125 gr. pudragekeri (6 corba kagign)
50 gr. Izmir GzOmU

1-2 adet sekerleme (kiraz)

1-2 adet sekerleme (yesil incir)

1 cay kasigi kabartma tozu

Limon veya portakal kabugu rendesi

Yagla pudrasekerini porselen bir k&sede iyice beyazlatiniz.

Yumurta sarilarini bu karigsima bir bir katip, tekrar karistiriniz.

Yumurta aklarini bakir bir tencerede ¢arparak kar haline getiriniz.

Sekerlemeleri kiicUk kii¢Uk dograyip kdseye ilave ediniz.

Elenmis una kabartma tozunu, vanilya, ve limon kabugu rendesi karistirip bunu da k&sedeki karisima koyup,
tekrar karigtiriniz.

En sonda kar halindeki yumurta aklarini katip, fazla karigtirmadan hamur haline getiriniz.

Yaglanmig, unlanmis kek kalibina koyup, orta isili firinda pisiriniz.

KontrolUnG yapip firindan alip, sogutunuz.

Hafif souyunca kaliptan ¢ikarip servis tabagina alip, servis yapiniz.
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