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PAZILI BOREK

1 demet pazi yapragi

3 adet yufka

2 adet blyuk boy sogan
Yarim ¢ay bardagdi siviyag
1 cay bardagi ceviz

Tuz

Yufkalar icin:

1 cay bardagi zeytinyag

1 cay bardag ilik su

1 adet yumurta sarisi

Yufkalari sekiz esit pargaya béliin. ince kiyilmis sogani yagda kavurun. Uzerine ince kiyllmis pazi yapraklarini ve
tuz ekleyin. Pazilar pisene kadar kavurun. Ocaktan alip cevizi ekleyin. Yufkalarin tizerine zeytinyagi ve su
karisimini strtin. Pazili hargtan koyarak sarin. Uzerlerine yumurta sarisi strerek 200 derecelik firinda pisirin.

© lezzetler.com tarif no:65853 « adi:Pazili Bérek « gdnderen:pazar  indirme tarihi:26.04.2024 - 21:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pazili-hazir-yufka-boregi-vt15185
http://www.tcpdf.org

