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BEYAZ PEYNIRLI TEPSI BOREGI

200 gr tereyagi

4 hazir yutka

2 yumurta

250 gr sert beyazpeynir
1 demet maydanoz

1 su bardagi yogdurt

2 corba kasiJi siviyag

Peyniri ufalayin. Maydanozu kiyin. Yumurtalarin sarilarini aklarindan ayirin. Peyniri bir kaseye alip maydanoz ve
yumurta aklarini ilave edip ¢atalla ezerek iyice karigtirin. Tereyagini eritin Yufkalardan birini yaglanmis firin
tepsisine kenarlari disariya tagacak sekilde yayin Uzerine eritilmig tereyagi gezdirip firga ile her tarafina sirdn.
Bir yufkay! iri pargalara boéllp tepsiye yerlestirin. Uzerini yaglayip hazirladiginiz peynirli ic malzemeyi yayin. 1
yufkayi iri pargalar halinde Uzerine doseyip eritilmis tereyadi gezdirerek yagdlayin. Kalan 1 yufkayi yine pargalar
halinde yayip kalan yagdi gezdirin. Yogurt, yumurta sarilari ve siviyagi iyice ¢irpip bdregin tizerine siirin. Tagan
yufkanin kenarlarini ige dogru kivirin. Onceden isitilimis 200 dereceye ayarli firinda Gzeri kizarincaya kadar
25-30 dakika pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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